
Deftige Gulaschsuppe mit Brot
Hearty Goulash soup with bread 

9,50€ 

Bunte Salatauswahl mit Rotwein-
Schalotten-Dressing, Kirschtomaten,

Sprossen und 
gebratenen Maultaschen

Mixed leaf salad with Pommery mustard
dressing, cherry tomatoes,  sprouts and fried

stuffed pasta squares 

16,50€ 

Blattsalate mit Rotwein-Schalotten-
Dressing, Kirschtomaten, Sprossen,

Knusperblatt 
und gegrillten Streifen vom

Weiderind 
Leaf salad with red wine and shallot dressing,

cherry tomatoes,  sprouts,  crispy wafer and
grilled beef strips 

18,50€ 

SUPPEN/SOUPS

Vorspeisen
S P E I S E K A R T E  /  M E N U

v o n  1 2 : 0 0  -  1 9 : 0 0  U h r /  f r o m  1 2 : 0 0  -  7 : 0 0  P M

Kasseler Kartoffelsuppe mit Schmand
und Ahle Worscht

Kassel potato soup with sour cream and
regional salami 

9,50€ 

SALATE /SALADS

Caesar Salad an Kirschtomaten,
Ciabatta Croûtons und gebratenen

Hähnchenbruststreifen 
Caesar salad with cherry tomatoes,  ciabatta

croutons and pan fried chicken strips 

17,50€ 

Hausgemachte Tomatensuppe mit
Pesto-Schaum

Homemade tomato soup with pesto foam

9,50€ 



geräucherter Lachs auf
Kartoffelrösti mit Sauerrahm und

Gartenkräuter 
smoky salmon on rösti potato cakes topped

with sour cream and garden herbs 

15,50€ 

 Ahle Worscht der Landfleischerei
Koch aus Calden mit Bauernbrot,

Butter und Gurke
Ahle Worscht – regional salami speciality

from the Koch Butchery in Calden – served
with farmer’s bread, butter and gherkin

16,50€

Rostbratwurst vom Grill mit
Kartoffelsalat und Senf 

Bratwurst sausage with potato salad and
mustard  

13,50€ 

H E R Z H A F T E S / H E A R T Y  D I S H E S

Currywurst mit Herkules-Sauce und
Pommes Frites

Sausage with a curry sauce and French fries 

14,50€ 

Abgebräunter Leberkäse mit
Kartoffelsalat

Fried meat loaf with potato salad and sweet
muastard

14,50€

Mediterranes Gemüse mit Tomaten-
Kräuter-Ragout und

Süßkartoffelnpommes
Mediterranean vegetables with tomato and

herb ragout and fried sweet potatoes

16,50€

Vom Grill



Cannelloni mit Ricotta-
Spinatfüllung, Tomatenragout und

Gouda überbacken 
Cannelloni,  stuffed with ricotta and spinach,
topped with tomato ragout and Gouda cheese 

17,00€ 

Penne in Basilikumrahm mit Rucola
und gegrillten Lachswürfeln 

Penne with basil cream, rocket and cubes of
fried salmon 

22,00€ 

Unsere Nudelspezialitäten
W I R  V E R W E N D E N  A U S S C H L I E S S L I C H  F R I S C H E ,  H O C H W E R T I G E
Z U T A T E N  U N D  L E G E N  G R Ö S S T E N  W E R T  A U F  D I E  P E R F E K T E  " A L

D E N T E "  Z U B E R E I T U N G .  
W E  E X C L U S I V E L Y  U S E  F R E S H ,  H I G H - Q U A L I T Y  I N G R E D I E N T S  A N D

P L A C E  G R E A T  I M P O R T A N C E  O N  P E R F E C T  ' A L  D E N T E '  P R E P A R A T I O N .

Bandnudeln mit Champignon-rahm
sosse,  zarten Hähnchenstreifen und

Brokkoli
ribbon noodles with mushroom cream sauce,

tender chicken strips,  and broccoli

21,50€ 

Vegane penne mit tomatensalsa-
ragout, mediterranem gemüse und

rucola
vegan penne with tomato salsa ragout,

Mediterranean vegetables,  and arugula. 

16,50€ 



Der Klassiker - mit Sauerrahm,
Zwiebeln und Speck

The Classic -  with sour cream, onions and
bacon

13,00€ 

 Der Nordische - mit Räucherlachs
und frischem Blattspinat

The Nordic – with smoked salmon and fresh
spinach leaves

15,50€

U N S E R E  F L A M M K U C H E N
H A U C H D Ü N N  -  O F E N F R I S C H    Ü B E R B A C K E N  M I T  G O U D A

O U R  T A R T E  F L A M B É E
P A P E R - T H I N  -  F R E S H L Y  B A K E D  -  T O P P E D  W I T H  G O U D A

Der Italienische - mit Tomaten,
Mozzarella, Pesto, Rucola und

Parmesan
The Italian - with tomatoes,  mozzarella,  pesto,

rocket and Parmesan

14,50€ 

 Flammkuchen



Regenbogenforelle mit mediterranem
Pfannengemüse und

Rosmarinkartoffeln 
rainbow trout  served with pan fried

Mediterranean vegetables and rosemary
potatoes

29,50€

Rumpsteak mit Kräuterbutter und
Rotweinreduktion, Speck-

Bratkartoffeln und Beilagensalat mit
Schmanddressing

Rump steak with herb butter and red wine
reduction, bacon fried potatoes,  and side

salad with sour cream dressing

33,00€ 

Lachssteak mit mediterranem
Pfannengemüse und

Rosmarinkartoffeln 
salmon steak served with pan fried

Mediterranean vegetables and rosemary
potatoes

33,00€

Hauptgerichte

“Herkules” Grill-Teller
Schweinemedaillon - Hähnchenbrustfilet -  Rinderhack

mit kartoffelsalat, Krautsalat 
und Salatbouquet

dazu hausgemachter dip
“Herkules” Grill Plate

Pork medallions -  Chicken breast fillet -  Ground beef
with potato salad, coleslaw

and salad bouquet
served with homemade dip

27,50€ 

Gebratene Hähnchenbrust mit
Tomatensalsa-ragout und Rösti

Roasted chicken breast with tomato salsa
ragout and rest

24,50€ 



zartes Schweine,-  oder putenfleisch
(180g)

mit pommes frites und Beilagensalat
(mit Speck-Bratkartoffeln +3,00€)

Dazu Wahlweise:
Hessische Schmandsoße

     pilz-Rahm-sosse      ODER
Paprikaragout

21,50€

Tender pork or turkey meat
(180g)

with pommes frites and side salad
(bacon fried potatoes +3,00€)

Served with:
 Hessian sour cream sauce

 Mushroom cream sauce  OR
 Paprika ragout

21,50€  

Schnitzel
 U N S E R E  Z A R T E N  S C H N I T Z E L ,  P A N I E R T  U N D  G O L D B R A U N

G E B R A T E N
O U R  T E N D E R  S C H N I T Z E L S ,  B R E A D E D  A N D  F R I E D  T O  A

G O L D E N  B R O W N .

Schnitzel “rustikal”
mit Bratkartoffeln, Ei ,  Speck und Beilagensalat

Rustic Schnitzel
with fried potatoes,  egg, bacon, and a side salad

23.00€



“Herkules” Burger Spezial
mit 180g saftigem Rindfleisch 

belegt mit käse,  salat, tomate, gewürzgurke und roten zwiebeln

18,50€  

Ceasar chicken burger
mit tomate und käse überbackener hähnchenbrust, romanasalat, ceasarsoße

17,50€

“herkules” Burger vegan
mit veganem patty, rucola, preiselbeeren und veganer burgersosse

17,50€

crispy chicken burger
mit Knusprig paniertem Hähnchenbrustfilet,  salat, tomate, Gewürzketchup

und burgersosse

17,50€

Chili-Cheese Burger
mit 180g saftigem Rindfleisch, belegt mit käse,  Jalapeños und Chili-Cheese-

sosse

18,50€

BBq-Bacon Burger
mit 180g saftigem Rindfleisch, belegt mit Bacon, Tomate, Salat und

röstzwiebeln

18,50€

“Hercules” Burger Special
with 180g juicy beef,  cheese,  lettuce,  tomato, pickled cucumber and red onions

€18.50

Caesar Chicken Burger 
with tomato and cheese topped chicken breast,  romaine lettuce,  Caesar dressing, and

burger sauce

€17.50

“Hercules” Vegan Burger
with a vegan patty,  arugula, lingonberries,  and vegan burger sauce

€17.50

crispy chicken Burger
with crispy breaded chickenbreast,  lettuce,  tomato, spicy ketchup, and mayonnaise.

€17.50

Chili Cheese Burger
with 180g juicy beef,  cheese,  jalapeños,  and chili cheese sauce

€18.50

BBQ Bacon Burger
with 180g juicy beef,  topped with bacon, tomato, lettuce,  and fried onions

€18,50

Alle Burger werden mit Pommes Frites oder Kartoffelecken serviert/
All Burgers will served with Pommes Frites or Potato wedges

 Burger

https://en.wikipedia.org/wiki/Jalape%C3%B1o


Folienkartoffel (ca 250g)
mit Frischem Kräuterquark und Schnittlauch

Dazu wahlweise:

Saftiges,  zartes Hähnchenbrustfilet vom Grill 
16,50€

zarter, aromatischer Räucherlachs
17,50

-Die vegane alternative-
 Mediterranes Gemüse und salatbouquet

15,50€

Baked potato (ca 250g)
with fresh herb quark and chives

served with:
 Juicy,  tender grilled chicken breast

16.50€

Tender, aromatic smoked salmon
17.50€

-The vegetarian alternative-
Mediterranean vegetables and salad bouquet

15.50€

Folienkartoffeln
K N U S P R I G  G E B A C K E N  M I T  W E I C H E M  K E R N
G E T O P P T  M I T  C R E M I G E M  K R Ä U T E R Q U A R K
C R I S P Y  B A K E D  W I T H  A  S O F T  C E N T E R  T O P P E D

W I T H  C R E A M Y  H E R B  Q U A R K
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Nordhessisches Schmandmousse im
Glas mit Beerenragout und

Cassissorbet
Nordhessische Sour Cream Mousse in a Glass

with Berry Ragout and Cassis Sorbet

9,50€  

Schokoladensoufflé 
mit zartschmelzendem Kern,

hausgemachtem Minzpesto und
orangensorbet

Chocolate soufflé
with a melting core,  homemade mint

pesto, and orange sorbet
12,50€ 

„ L i e b e  G ä s t e ,  s o w e i t  S i e  v o n  A l l e r g i e n  b e t r o f f e n  s i n d ,  m e l d e n  S i e  s i c h .  G e r n e
g i b t  I h n e n  u n s e r e  s e p a r a t e  A l l e r g i k e r k a r t e  A u s k u n f t  ü b e r  d i e  i n  d e n  S p e i s e n

e n t h a l t e n e n  a l l e r g e n e n  Z u t a t e n . "
D e a r  g u e s t s ,  i f  y o u  a r e  a f f e c t e d  b y  a l l e r g i e s ,  p l e a s e  g e t  i n  t o u c h .  O u r  s e p a r a t e

a l l e r g y  m e n u  w i l l  b e  h a p p y  t o  p r o v i d e  y o u  w i t h  i n f o r m a t i o n  a b o u t  t h e
a l l e r g e n i c  i n g r e d i e n t s  c o n t a i n e d  i n  t h e  d i s h e s . “  

Und zum Abschluss...
DESSERTS



Hausgemachte belgische waffel
mit Buenocreme, bueno, Sahne und

vanille eis
Homemade Belgian waffle with Bueno cream,
Bueno, whipped cream, and vanilla ice cream

9,90€

Belgische Waffeln

Hausgemachte belgische waffel
mit heißen kirschen, Sahne und

vanille eis
Homemade Belgian waffle with hot cherries,

whipped cream, and vanilla ice cream

9,70€

Hausgemachte belgische waffel
mit kinder riegel,  weißer schokolade

Sahne und vanille eis
Homemade Belgian waffle with Kinder riegel,
white chocolate,  whipped cream, and vanilla

ice cream

9,90€

Hausgemachte belgische waffel
mit Puderzucker

Homemade Belgian waffle with powdered
sugar

5,50€

Hausgemachte belgische waffel
mit Puderzucker und sahne

Homemade Belgian waffle with powdered
sugar and whipped cream

6,00€

Hausgemachte belgische waffel
mit heißen kirschen

Homemade Belgian waffle with hot cherries

7,00€



- Gemischtes eis -
je eine kugel Schokolade, Vanille und

Erdbeere mit Sahne garniert
1  scoop of chocolate,  vanilla,  and strawberry

garnished with whipped cream

7,00€

- Coupe dänemark -
drei kugeln Vanilleeis mit sahne und

reichlich schokoladensosse
Three scoops of vanilla ice cream with

whipped cream and plenty of chocolate sauce

8,00€

Eisbecher

- Salted caramel nuss becher -
zwei kugeln vanille und eine kugel salted

caramel garniert mit sahne, walnussstücken
und karamelsosse 

Two scoops of vanilla and one scoop of
salted caramel,  garnished with whipped
cream, walnut pieces,  and caramel sauce

9,00€

eine kugel eis
schokolade - vanille -  erdbeere

one scoop of ice cream
chocolate -  vanilla -  strawberry

2,00€

extra portion sahne
Extra serving of whipped cream

0,50€




